
I BECCHEI
Poggio dei Gorleri

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Ormeasco di Pornassio

Sistema di allevamento Guyot

Vitigno 100% Ormeasco

Tipologia del terreno Calcareo/argilloso

Vinificazione Vendemmia a mano a fine settembre. Fermentazione a 
temperatura controllata in acciaio.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso rubino intenso.

Profumo Al naso spiccano ricordi di piccoli frutti rossi.

Sapore Il sorso è fresco e fruttato con un tannino morbido.

ANNO DI FONDAZIONE | 2003

ENOLOGO | VALENTINO CIARLA

VITIGNI | PIGATO, VERMENTINO, 
MOSCATELLO DI TAGGIA, ORMEASCO, 
GRANACCIA, ROSSESE DI ALBENGA

SANTO STEFANO AL MARE / LIGURIA

Invecchiamento Affinamento di 12 mesi in acciaio.

Abbinamenti Perfetto in abbinamento alla cucina ligure dell’entroterra.

Temperatura di servizio 16/18° C.

Zona produttiva In Provincia di Imperia: vigne coltivate fino a 700 metri 
s.l.m.
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